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31 December | 31 de dezembro

Classic salads | Saladas clássicas
WALDORF

Celery, fresh apples, walnuts, grapes, dressed mayonnaise
Aipo, maçãs frescas, nozes, uvas, maionese temperada

 
CAPRESE

Tomato, fresh mozzarella, pesto
Tomate, mozzarella fresca, pesto

 COLESLAW
Cabbage, shredded carrots, onions, mayonnaise

Couve, cenoura ralada, cebola, maionese
 

NIÇOISE 
Tuna, potatoes, boiled eggs, olives, green beans, vinaigrette dressing

 Atum, batatas, ovos cozidos, azeitonas, feijão verde, molho vinagrete

 

RIA OCTOPUS SALAD | SALADA DE POLVO DO RIA
Red onion, bell peppers , cilantro, dried oregano, vinegar, olive oil

Cebola roxa, pimentos, coentros, orégãos secos, vinagre, azeite
 

 | COUVE

Salad bar | Bar de saladas
Assorted lettuces / tomato / beets / cucumber/ carrots

Mozzarella cheese / red onions / feta cheese 
pickles / dried fruits / croutons / olives

 

Modena balsamic vinaigrette / cocktail sauce 
coriander vinaigrette / pesto / yogurt sauce 

/ molho cocktail 
/ molho de iogurte 

Local olive oil selection
Seleção de azeites Portugueses

bell peppers / grilled chicken / boiled shrimp 

Vinagrete balsâmico de Modena 
vinagrette de coentros / pesto

Queijo mozzarella /cebola roxa / queijo feta 
pickles / frutos secos / croutons / azeitonas

Misto de alfaces / tomate / beterraba /pepino / cenoura
pimentos / frango grelhado / camarão cozido 



RIA seafood soup
Sopa de peixe do RIA

 

Classic cauliflower crème Dubarry with toasted almonds 
Crème de couve-flor Dubarry com amêndoas tostadas 

Hummus, baba ghanoush and dips with flatbread and crudités
Hummus, baba ghanoush, molhos com flatbread e crudités

 

Selection of Portuguese cheeses and typical cold cuts, jams, nuts and crackers 
Seleção de queijos e enchidos Portugueses, compotas, frutos secos e tostas

 

Selection of traditional codfish cakes
Seleção de pastéis de bacalhau

 

Shrimp rissoles
Rissóis de camarão

 

Beef croquettes
Croquetes de carne

 

Live sushi station with Chef Fabio Terada presenting the best Sensai sushi of 2024
Estação de sushi ao vivo com o Chef Fabio Terada com o melhor do Sensai 2024

 

CAESAR | CÉSAR
Alface romana, croutons, lascas de parmesão, molho César

Romaine lettuce, bread croutons, Parmesan cheese, Caesar dressing
 

PANZANELLA
Tomato, cucumber, onions, bread croutons, olives, oregano, olive oil, balsamic vinegar

Tomate, pepino, cebola, croutons de pão, azeitonas, orégãos, azeite, vinagre balsâmico
 

PAPAYA | PAPAIA
Papaya, lime juice, fish sauce, palm sugar, garlic, and Thai chili peppers

Papaia, sumo de lima, molho de peixe, açúcar de palma, alho e malaguetas tailandesas
 

Sushi bar

Soups | Sopas

Appetizers | Entradas



Hot buffet | Buffet quente
Salmon fillet en croûte with spinach

Filete de salmão assado em massa folhada com recheio de espinafres

Live stations | Estações de cozinha ao vivo

 

Slow-roasted pork cheeks

 

Veal scallops wiht jus and mushrooms
Escalopes de vitela com molho e cogumelos

 

Mashed potatoes with truffles
Puré de batata com trufas

 

Cauliflower steak, tofu and vegetable ragoût
Bife de couve-flor, tofu e ragoût de vegetais 

Jewelled rice pilaf 

Arroz de açafrão com pinhões e passas
 

Sautéed seasonal vegetables
Legumes da época salteados 

Roasted suckling pig, Bairrada pepper sauce, Algarve orange 
Leitão da Bairrada assado, molho de pimentas e laranja do Algarve 

Roasted beef, Yorkshire pudding, Port wine sauce
Rosbife com Yorkshire pudding e molho de Vinho do Porto 

Seafood bar (boiled shrimps, oysters, mussels, clams, crab claws)

Bar de mariscos (camarões cozidos, ostras, mexilhões, amêijoas, bocas de sapateira)
 

RIA seafood cataplana 
Cataplana de peixe do restaurante RIA 

 

Bochechas de porco estufadas a baixa temperatura 



Desserts | Sobremesas
Vanilla crème brûlée

Crème brûlée de baunilha 

Lemon meringue pie
Tarte de limão merengada

 

Strawberry and yuzu éclairs
Éclairs de morango e yuzu

 

Cherry and chocolate opera cake
Ópera de chocolate e cereja

 

Arabica coffee cake 
Bolo de café arábica

 

Amarena black forest cake

Bolo floresta negra com cerejas amarena 

Chocolate fountain and fresh fruit

Fonte de chocolate com fruta laminada 



Desserts | Sobremesas
Popcorn
Pipocas

Kids’ corner | Mesa das crianças
Vegetable crudités with ranch dressing and hummus

Legumes crocantes com molho de iogurte e hummus

Nutella mousse

 

Sweets bar

Bar de doces e gomas

Grilled seabass

 

Fusilli pasta
Pasta fusilli

 

Tomato sauce
Molho de tomate

Carbonara sauce 
Molho carbonara

 

Sautéed vegetables
Legumes salteados

 

 

Mini beef steaks
Bifinhos de novilho

 

Chicken quesadillas
Quesadilhas de frango 

Mini cheese sticks
Panadinhos de queijo 

Grilled chicken breast
Peito de frango grelhado

Mousse de Nutella 

Filete de robalo grelhado 



Eggs
Ovos
Dairy products and dishes
made with milk
Produtos lácteos
e pratos com leite
Alcohol
Álcool

Gluten free
Sem glúten
Soybeans and dishes
made with soybeans
Rebentos de soja e pratos
com rebentos de soja
Crustaceans
Crustáceos
Peanuts and dishes
made with peanuts
Amendoins e pratos
com amendoins
Frutos secos
Nuts

Mustard and dishes
made with mustard
Mostarda e pratos feitos
com mostarda

Cereals contain gluten
Cereais com glúten

Local

Hot food
Comida picante
Sulphur dioxin
Dioxina de enxofre
Molluscs and
dishes made with
molluscs
Moluscos e pratos
feitos com moluscos

Contains pork
Contém porco
Suitable for vegans
Adequado para vegans
Suitable for vegetarians
Adequado para vegetarianos

Fish and dishes
made of fish
Peixe e pratos feitos
com peixe

Celery and dishes
cooked with celery
Aipo e pratos feitos
com aipo

Sesame seeds and dishes
made with sesame seeds
Sementes de sésamo e pratos
com sementes de sésamo

Kindly let us know should you need any additional information about food allergens.
Se necessitar de informações adicionais sobre alergénios alimentares, por favor informe-nos.
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Allergens | Alergénios

SO2


