
KAMAL RESTAURANT

Christmas 2024
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jantar de 24 de dezembro de 2024
24th december, 2024 dinner

Selection of bread,
butter and olive oil 

Lemon crème meringue,
chocolate hedgehogs
and biscuit

Duck liver terrine on toasted
brioche, fig and red onion
chutney, small salad
of wild herbs
 

Veal sirloin on sautéed
greens with sweet potato
puree, roasted chestnuts and
port wine sauce

Cod fillet baked in garlic olive
oil, served with potatoes
and sprouts
 

Seleção de pães,
manteigas e azeite 

Terrine de fígado de pato
em brioche tostado, sobre

chutney de figo e cebola
roxa, pequena salada

de ervas silvestres 

Lombo de novilho sobre
grelos salteados com puré

de batata-doce, castanhas 
assadas e molho de Porto

Lombo de bacalhau
no forno em azeite de alho

sobre batata e salteado
de grelos 

Crème de limão merengado,
ouriços de chocolate e 

bolacha
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Almoço de 25 de dezembro de 2024
25th december, 2024 lunch
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Carro de trinchar

4.º TEMPO

Trolley de sobremesas

COUVERT 

3

1ST HALF

Cream of leek in dried fruits
with crunch and
balsamic reduction 

 HALF

 HALF

 HALF

COUVERT 

Selection of bread,
Butter and olive oil

Seleção de pães,
Manteigas e azeite 

O tradicional peru de Natal 
com a sua guarnição

Creme de alho-francês em 
frutos secos com crocante e

redução de balsâmico 

Filete de linguado
au Meunier com batata

a murro, estaladiço de broa
e chouriço 

4

Dessert trolley

The traditional Christmas
turkey with its garnish

2

Fillet of sole au Meunier
with potatoes, crunchy
breadcrumbs and chorizo
sausage 

Carving trolley
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